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DIE REVOLUTION IN DER
OBERFLÄCHENVEREDELUNG
ZUM KOCHEN UND BACKEN

Hochwertigste Materialien, 
verarbeitet zu erstklassigen 
Gastronomieprodukten, 
verdelt mit der weltweit 
einzigartigen DURAPEK® 
Antihaft-Beschichtung.

Für Höchstleistungen 
und Kostensenkung 

in der Profi-Küche!



4 5

OFENSICHTLICH
UNSCHLAGBAR GUT

DURAPEK® & DURAQUARZ®

DURAPEK® & DURAQUARZ®

unsere Beschichtung DURAPEK® 
ist Hitzebeständig bis 300 °C, die              
DURAQUARZ® sogar bis 500 °C

Temperaturbeständig & extrem wärmeleitfähig
DURAPEK & DURAQUARZ sind auch bei 
Minusgraden teperaturbeständig und durch die 
sehr gute Wärmeleitfähigkeit verteilt sich die Hitze 
gleichmäßig

Lebensmittelechte Antihaft-Beschichtung
Durch die innovative Antihaft-Beschichtung
lassen sich die Produkte leicht ab- und 
herauslösen. Die OFENSIV-Produkte
sind absolut Lebensmittelecht.

Einfache & effiziente Reinigung
An der DURAPEK® & DURAQUARZ® Antihaft-        
Beschichtung bleiben Verschmutzungen nicht   
haften. Dies und die Spülmaschinen-beständige 
Beschichtung sparen bei der Reinigung Zeit und 
Geld



6 7

2 
m

m
Sp

ez
ia

l-
al

um
in

iu
m

OFENSIV® MULTIBACKPLATTE HIFFICIENCY®

Nass-Seite (konkav)
Die nach innen gewölbte Sei-
te in Wannenform mit umlau-
fender Auffangrinne eignet 
sich hervorragend zum Braten 
von Geflügel und ganzem 
Fisch sowie zum schonenden 
Garen von Gemüse

Trocken-Seite (konvex)
Die nach außen gewölbte Sei-

te mit Rand ist prädestiniert 
zum Braten und Backen. Ob 

verschiedenste Gebäcke oder 
Fleisch- und Fisch

Maße:
Gewicht:
Materialstärke:
Beschreibung:

Veredelung:
VPE:

530 x 325 x 10 mm
1050 g
2 mm starkes Aluminium
eine Seite mit umlaufender Drainagerinne, andere Seit mit um-
laufenden Rand
vollbeschichtet mit DURAPEK®-Antihaft-Beschichtung
10 Stk. pro Karton

Multibackplatte Hifficiency® 1/1 GN

6050903
Artikel-Nr.

2 mm starkes Spezial-Aluminium
Für Formstabilität bis 300 °C und eine optimale Hit-
zeverteilung
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 OFENSIV® PFANNEN HIFFICIENCY®

Durchmesser:
Pfannentiefe:
Gewicht:
Veredelung:

Durchmesser:
Pfannentiefe:
Gewicht:
Veredelung:

ø 24 cm
ca. 50 mm
950 g
Pfannenkorpus und Griff mit  
DURAQUARZ®-Beschichtung

ø 28 cm
ca. 50 mm
1150 g
Pfannenkorpus und Griff mit  
DURAQUARZ®-Beschichtung

Hifficiency® Profi-Bratpfanne DURAQUARZ® - 24|5

Hifficiency® Profi-Bratpfanne DURAQUARZ® - 28|5

9801279

9800789

Artikel-Nr.

Artikel-Nr.

Turbo-Wärmeleitfähigkeit
Durch den verzugsfreien Highspeed-Boden aus  
Multi-Speed-Metall schafft die QURAQUARZ®      
Hifficiency® Pfanne es von 0 auf 200 in 15 sek*
* bei Induktionsherd mit 3,6 kW

DURAQUARZ® Hifficiency®

Die DURAQUARZ® Profi-Bratpfannen sind Hitzebe-
ständig bis 500 °C



10 11

Maße:
Füllmenge:
Beschreibung:
Veredelung:

300 x 110 x 90 mm
2 kg
kein Fetten der Form erfordelich
DURAPEK® Antihaft-Beschichtung

OFENSIV® Fleischkäseform 2 kg

9802253
Artikel-Nr.

OFENSIV® FLEISCHKÄSEFORM OFENSIV® BACKFORMEN

Maße:
Beschreibung:

Veredelung:

580 x 250 x 100 mm
kein Trennwachs erforderlich
Rahmen verlängert
DURAPEK® Antihaft-Beschichtung

OFENSIV® Toastbrotverband 4-tlg

9800589
Artikel-Nr.

Maße:
Beschreibung:
Veredelung:

250 x 100 x 80 mm
kein Trennwachs erforderlich
DURAPEK® Antihaft-Beschichtung

OFENSIV® Stutenform Aluminium

9800274
Artikel-Nr.

9800793
Artikel-Nr.

Deckel

Toastbrotverband

Maße:
Beschreibung:
Veredelung:

255 x 120 x 75 mm
kein Trennwachs erforderlich
DURAPEK® Antihaft-Beschichtung

OFENSIV® Stutenform Aluminium

9800275
Artikel-Nr.
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OFENSIV® BACKBLECHE

Maße:
Materialstärke:
Ausführung:
Veredelung:

600 x 400 x 10 mm
1,5 mm
4 Seiten gebördelt, 3 mm Lochung
DURAPEK® Antihaft-Beschichtung

OFENSIV® Lochbackblech Aluminium

6050226
Artikel-Nr.

Maße:
Materialstärke:
Ausführung:
Veredelung:

1/1 GN
1,5 mm
4 Seiten gebördelt, 3 mm Lochung
DURAPEK® Antihaft-Beschichtung

OFENSIV® Lochbackblech Aluminium

9801402
Artikel-Nr.

Maße:
Materialstärke:
Ausführung:
Veredelung:

600 x 400 x 10 mm
1,5 mm
4 Seiten gebördelt, ohne Lochung
DURAPEK® Antihaft-Beschichtung

OFENSIV® Backblech Aluminium

9800384
Artikel-Nr.

Maße:
Materialstärke:
Ausführung:
Veredelung:

1/1 GN
1,5 mm
4 Seiten gebördelt, ohne Lochung
DURAPEK® Antihaft-Beschichtung

OFENSIV® Backblech Aluminium

9801404
Artikel-Nr.

Maße:

Materialstärke:
Ausführung:

Veredelung:

780 x 580 x 10 mm
980 x 580 x 10 mm
1,5 mm
4 Seiten 45° gekantet, 5 mm        
Lochung
beidseitig�70�μm�DURAPEK®        
Antihaft-Beschichtung

OFENSIV® Lochbackblech Aluminium mit Toxic Stop

9801349
Artikel-Nr.

9801351
Artikel-Nr.
980 x 580 mm

780 x 580 mm

Toxic Stop
Beidseitige�70�μm�DURAPEK® Antihaft-                 
Beschichtung verhindert die Kontamination durch 
Aluminium am Laugengebäck.
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OFENSIV® KUCHENBLECHE

Durchmesser:

Höhe:
Beschreibung:
Veredelung:

ø 28 cm oben
ø 24 cm unten
ca. 40 mm
kein Trennwachs erforderlich
DURAPEK® Antihaft-Beschichtung

OFENSIV® Obstkuchenblech Aluminium

9800033
Artikel-Nr.

Durchmesser:

Höhe:
Beschreibung:
Veredelung:

ø 28 cm oben
ø 26 cm unten
ca. 50 mm
kein Trennwachs erforderlich
DURAPEK® Antihaft-Beschichtung

OFENSIV® Käsekuchenblech Aluminium

6253148
Artikel-Nr.

Durchmesser:

Höhe:
Beschreibung:
Veredelung:

ø 32 cm oben
ø 28 cm unten
ca. 40 mm
kein Trennwachs erforderlich
DURAPEK® Antihaft-Beschichtung

OFENSIV® Obstkuchenblech Aluminium

6253147
Artikel-Nr.

Durchmesser:

Höhe:
Beschreibung:
Veredelung:

ø 32 cm oben
ø 30 cm unten
ca. 50 mm
kein Trennwachs erforderlich
DURAPEK® Antihaft-Beschichtung

OFENSIV® Käsekuchenblech Aluminium

9803976
Artikel-Nr.

Leichtes Aluminium
Für das optimale Handling sind die OFENSIV® Ku-
chenbleche aus besonders leichtem und stabilen 
Aluminium.

Kein Trennwachs mehr erforderlich
Durch den Wegfall von Trennwachs und durch die einfache        
Reinigung sparen Sie Arbeitsschritte und Zeit. Das schnellere  
Aufheizen ermöglicht zugleich geringere Backzeiten. Zudem sind 
die Bleche und Formen platzsparend stapelbar.
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